
FOOD MENU



DINNER SET MENU

AMUSE BOUCHE

ปลาแห ้ งแตง โม  plaa heng tang mo
watermelon with toasted coconut  and smoked f ish

STARTER

เม ี ่ ย งหมาก  mieng mak
dr ied prawns and wi ld  g inger  wrapped with betel  leaves

ป ู ซ ่ อนกล ิ ่ น  puu sorn g l in
crab meat  with p ick led gar l ic  on crunchy r ice

กอและหอยนางรมณ ์  golae hoy malang pluu
southern style  f resh mussels  satay

MAIN

แกงจ ื ด เป ็ ดย ่ า ง  gaeng jued pad yang
roasted duck soup with young coconut  and thai  bas i l

ยำ  เห ็ ดก ุ ้ ง แม ่น ้ ำ  ย ่ า ง  yum hed goonog yang
wi ld  mushroom salad with gr i l led prawns and chi l i  jam

แกงระแวง เน ื ้ อ  gaeng raweng nuea
dry green curry  with beef  and white  turmer ic

ผด ั  ถว ั ่  หวานกบ ั  ดอกขจร  pad tua gab dok ka  john
st i r-fr ied sweet  pea with tok in jasmine f lowers

DESSERT

 ขนมหมอ ้  แกง  kanom mor gaeng
baked taro custard

เ ผอ ื  กร ง ั  นก  peuak rang nok
sweet  taro b i rd  nest

มะ เฟ ื อ งลอยแก ้ ว  roy kaew
freshly  cured starfru i t

$88 per pax



เม ี ่ ย งหมาก  mieng mak
dr ied prawns and wi ld  g inger  wrapped with betel  leaves

ป ู ซ ่ อนกล ิ ่ น  puu sorn g l in
crab meat  with p ick led gar l ic  on crunchy r ice

หม ี ่ ก รอบ mee krob
sweet  and sour  cr ispy noodles

อและหอยนางรมณ golae hoy malang pluu
southern style  f resh mussels  satay

ขนมครกหอย เชลล ์  kanom krok hoy shel l
thai  r ice  cupcakes with seared scal lop and pomelo

STARTER

16

24

22

26

26

ยำ เน ื ้ อย ่ า งก ับแตงกวา  yum neau
gr i l led wagyu beef  sa lad with cucumber and mint

พล ่ าปลาอ ินทร ี ย ์  plaa paa insee
cured k ingf ish sa lad with lemongrass

ยำป ูน ิ ่ มก ับสม ้ โ อ  yum som o puu nim
pomelo salad with soft  shel l  crab

ยำผ ั ก  yum pak
thai  sweet  fern sa lad with tamar ind palm sugar  dress ing

ยำก ุ ง ้ แม ่น ้ ำก ั บ ใบบ ั วบก  yum bai  bua bok
as ian pennywort  sa lad with f resh r iver  prawns and pork

SALAD

38

32

30

22

40

แกงจ ื ด เป ็ ดย ่ า ง  gaeng jued ped
roasted duck soup with young coconut  and shi i take mushroom

ตม ้ โ คลง ้ ก ุ ง ้ แม ่น ้ ำก ั บผ ั กหวาน tom klong goong maenam
hot and sour  smoked f ish soup with prawns and sweet  leaf  bush

ปลา เต ๋ า เตย ้ ตม ้ เ ต า ้ เ จ ี ้ ย ว  tom tao j iew plaa
yel low bean pomfret  soup with g inger  and l ime

แกงจ ื ดป ู ก ั บบวบ ่  gaeng jued puu
egg drop crab soup with snake gourd

ตม ้  จ ิ ๋ ว เน ื ้ อตน ุ ๋  tom j iew neau
stewed beef  br isket  with mango and holy  bas i l

SOUP

22

28

26

26

24

ALA-CARTE



แกง ้  สม ้  ก ุ ง ้  น า งก ับ ไหลบ ั ว  gaeng som la i  bua
sour  orange curry  with r iver  prawns and lotus  shoot

แกงกะท ิ ใตป ู ้ ม า ้  ก ั บ ใบบ ั วบก  gaeng gat i  puu
southern coconut  curry  with f lower  crab and as ian pennywort

แกงระแวง เน ื ้ อ  gaeng raweng nuea
dry green curry  with beef  and white  turmer ic

แกงป ่ านกกระทา  gaeng paa nok
jungle  curry  with quai l ,  young peppercorn,  and wi ld  g inger

แกงกะหร ี ่ ผ ั ก  gaeng pak
assorted vegetables  curry  with cucumber achar

CURRY

36

46

34

30

24

ผ ัดปลาหม ึกก ับแหนม pad paa muek gub naem
st i r-fr ied squid with cured pork  and pick led gar l ic

ผ ัดคอหม ูน ้ ำ  พร ิ กก ุ ง ้  เ ส ี ยบ  pad nam pr ik  goong s iap
st i r-fr ied pork  jowl  with dr ied shr imp paste re l ish

เน ื ้ อล ู กว ั วผ ั ดพร ิ กและ ใบย ี ่ ห ร ่ า  pad neau bai  yee ra
st i r-fr ied veal  with cumin,  onion,  and chi l ies

ผ ัดหอย เชลล ์ ก ั บยอดฟ ักแมว ้  pad hoy shel l
st i r-fr ied scal lop with chayote sprouts

ผ ัด เห ็ ดก ับก ุ ยช ่ ายขาวและข ิ ง  pad hed
st i r-fr ied mushroom with white  chives  and g inger

STIR-FRIED

28

28

38

40

24

ข ้ า วผ ั ด ไข ่  kao pad ka i
egg f r ied r ice

ข ้ า วผ ั ดหน ่ ำ เล ี ้ ยบ  kao pad num leap
ol ive f r ied r ice

ข ้ า วผ ั ดป ู  kao pad puu
crabmeat  f r ied r ice

ข ้ า วผ ั ดก ุ ้ งม ั งกร  kao pad goong mang korn
lobster  f r ied r ice

RICE

14

18

22

48

ALA-CARTE

Scan for  
Beverage Menu


